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Francés
Seguridad e Higiene Alimentaria
Aspectos nutricionales en Servicios

Gastronémicos
Administracion en Servicios de la Hospitalidad

Apreciacién Sensorial

Panaderfa y Pastelerfa |

SEGUNDO ANO

»  Administracion de RRHH en la industria de la

»

»

»

»

»

hospitalidad

IDIOMA

(OPCION: INGLES I / PORTUGUES)
Organizacién y Administracion de eventos
Panaderfa y Pastelerfa |l

IDIOMA

(OPCION: INGLES Il / PORTUGUES)

Seminario Interdisciplinario Integrador

ESTRUCTURA DEL PLAN DE ESTUDIOS

HORAS RELOJ

SEMANALES HORAS RELOJ TOTALES REGIMEN MODALIDAD

ASIGNATURA

1ER ANO
1ER CUATRIMESTRE

Francés Cuatrimestral Adistancia
Seguridad e Higiene Alimentaria 4 60 Cuatrimestral Adistancia

Aspectos nutricionales en Servicios
Gastronémicos

Cuatrimestral Adistancia

2D0 CUATRIMESTRE
Adm'F"SFra"O” en senicos de a 4 - 60 Cuatrimestral A distancia
Hospitalidad
Apreciacién Sensorial 4 80 Cuatrimestral
Panaderfa y Pasteleria | 4 160 Anual *75% prdctica

TOTAL HORAS PRIMER ANO 480

2D0 ANO

1ER CUATRIMESTRE

Administracion de RRHH en la
industria de la hospitalidad
IDIOMA

(OPCION: INGLES | / PORTUGUES)

4 60 Cuatrimestral Adistancia

4 60 Cuatrimestral Adistancia

2D0 CUATRIMESTRE

Organizacion y Administracion

4 60 Cuatrimestral
de eventos
Panaderfa y Pastelerfa |l 4 120 Anual *75% practica
IDIOMA .
(OPCION: INGLES 11/ PORTUGUES) ‘ o0 Cuatrimesra
Seminario Interdisciplinario 8 120 Anal

Integrador

TOTAL HORAS SEGUNDO ANO 480 (no estén sumadas las hs de IDIOMA, ya que, no son obligatorias)




